
[image: image1.emf][image: image2.emf][image: image3.emf][image: image4.emf]Observez les chapeaux ci-dessous  et retrouvez  les titres des différents articles.
A.  Le chocolat est fabriqué à partir  

(    
…………………………………………………............

      des fruits d’un arbre,  appelé cacaoyer. 

……………………………………………………………
B. La Belgique est célèbre pour son chocolat.    (  
  …………………………………………………………
Depuis quand en fabrique-t-on chez nous ?  

 ………………………………………………………….
C. Nouvel An, Noël et bientôt Pâques, en            (   
 …………………………………………………..........

    Belgique, on a toujours une bonne raison

……………………………………………………………..

    de manger du chocolat. 
D. Des millions d’agriculteurs cultivent des
(  
……………………………………………………………..
cacaoyers à travers le monde.


……………………………………………………………...
E. Le chocolat est bon ou pas pour la santé ?     ( 
……………………………………………………………….

Beaucoup d’idées circulent à ce sujet. 


……………………………………………………………….

Faisons le point.

F. L’Europe a découvert le chocolat au XVIe      ( 
…………………………………………………………………

(16e) siècle (années 1500). Au début,

            ………………………………………………………………..

c’était un produit de luxe.
G. Comment conserver le chocolat chez soi ?    ( 
…………………………………………………………………

Au frigo ?






 ………………………………………………………………..
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Lisez  l’article et répondez aux questions.

1. À quelles occasions mange-t-on beaucoup de chocolat en Belgique ? 
………………………………………………………………………………………………………………………………………............

2. Quel est le pays  le plus gourmand d’Europe en chocolat ? .........................................................

3. Écrivez : Vrai ou faux ? 

-Chaque Belge consomme 8 kg de chocolat par an :  ……………….

- Le chocolat ne se mange que le soir :  …………………..

- Les Belges produisent beaucoup de chocolat : ………………..

- Certains font des robes en chocolat : …………………

- Il existe un salon du chocolat à Bruxelles : ......................

4.  Recherchez sous quelles formes on peut déguster le chocolat. ……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………......................

5. Complétez la phrase suivante : 

Le chocolat se ........................... tout le long de la journée : au petit- .................................... , 

sous forme de .....................  à tartiner ou de chocolat .......................... , en collation, au goûter après le ..............................,  en dessert…

6. Recopiez les trois questions du texte.
.................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................
7. Et vous ? Aimez-vous le chocolat ? En mangez-vous beaucoup? Sous quelle forme ? 
.................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................
[image: image6.emf]Observez l’infographie. Voici les différentes étapes de la fabrication du chocolat, Sans votre JDE, notez-les dans l’ordre et complétez en choisissant parmi les mots suivants :
Raffinage- Décorticage- Séchage - Conchage -  Fermentation - Cacaoyer-  Torréfaction - Cabosses - La pâte de chocolat - Tempérage et moulage -  Les fèves - La pâte de cacao.
Vérifiez avec votre journal.

	
	......................................................................

Les fèves sont séchées au soleil ou de façon artificielle et expédiées aux entreprises qui les

transforment en chocolat.

	
	........................................................................

La pâte de chocolat est maintenue à environ 40 °C, puis refroidie à 30 °C pour être versée

dans des moules en forme de tablettes, d’œufs en chocolat, de pralines.

Le respect de ces températures garantit la dureté, la brillance des produits finis.

	
	......................................................................

On ouvre les cabosses et on en retire les fèves de cacao (graines).

	
	......................................................................

Les fèves torréfiées sont broyées en morceaux de 2 à 3 mm, appelés grué. Le grué est

broyé à son tour et transformé en une pâte liquide, nommée  pâte de cacao ou liqueur de cacao.

	1
	Cacaoyer

Cet arbre pousse dans les pays tropicaux (au climat chaud et humide).

	
	......................................................................

La pâte de chocolat est broyée pour rendre sa consistance plus fine.

	
	.......................................................................

On laisse les fèves fermenter (se transformer sous l’action de microbes) pour qu’elles développent leur arôme (parfum).

	
	.........................................................................

Les fèves séchées sont débarrassées de leur enveloppe, puis torréfiées (grillées) à une température de 120 à 140 °C.

	
	.........................................................................

Les cabosses sont les fruits du cacaoyer. On les récolte 2 fois par an.

	
	.......................................................................

Les fèves torréfiées sont broyées grossièrement et débarrassées des morceaux de coque (peau dure qui entoure les fèves) et des germes qui restent.

	
	........................................................................

Pour obtenir du chocolat, on mélange différents ingrédients à la pâte de cacao.

	
	........................................................................

La pâte de chocolat est chauffée entre 50 et 80 °C et malaxée (pétrie, mélangée) durant plusieurs heures. C'est le conchage qui rend le chocolat onctueux et brillant.


[image: image7.emf]Cherchez dans cet article ....
a. une phrase interrogative 
......................................................................................................................................................

b. une phrase non verbale 

......................................................................................................................................................

c. une phrase négative

......................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................

d. une phrase dont le groupe sujet contient un complément du nom ( prép + nom commun)

......................................................................................................................................................

.....................................................................................................................................................

e. une phrase dont le groupe sujet contient une proposition complément du nom

......................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................

f. une phrase dont le groupe sujet est un pronom indéfini
.....................................................................................................................................................

.....................................................................................................................................................

g. une phrase avec un complément circonstanciel de lieu 

......................................................................................................................................................
[image: image8.emf]Découpez et associez les dates et les événements. Collez-les sur une feuille blanche en les classant dans l’ordre chronologique ou placez-les sur une ligne du temps.
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   Sans consulter le JDE, reconstituez l’article. Comparez vos réponses puis corrigez.                   
               (a)                                                          (b) 


                                   (c)

                                                                           (d)  

(f) 


(e)

                                                                                       (g)                                             

 (h) 

Retrouvez le bon ordre !    Surlignez la bonne solution parmi celles qui vous sont proposées.
1 
( 
c  -  d  -  g  -  e  -  a  -  b  -  f -  h

2 
(        c  - a  -   g  - d  -   b  -  h  - e  -  f  

3
( 
c  -  f  -  b  -  d  -  h  -  e  -  g  -  a

4 
(        c  -  f  -  a  - d  -   b  -  h  -  e  -  g
5
(        c  -  f  -  a  -  d  -  h  -  g   - b  -  e
1. Lisez  l’article et complétez. 
	     Le chocolat, bon pour la santé
.......................................................................
........................................................................ .......................................................................
........................................................................

 .......................................................................
........................................................................
........................................................................

....................................................................... .......................................................................
........................................................................

.......................................................................
	    Le chocolat, pas bon pour la santé
........................................................................
.........................................................................

........................................................................
..........................................................................

.........................................................................
..........................................................................

.........................................................................

..........................................................................
..........................................................................
..........................................................................
..........................................................................



2. Complétez.  À propos des idées reçues. Vrai ou faux ? Justifiez votre réponse.
Le chocolat est mauvais pour le foie. 

..............., car ...................................................................................................................................
..........................................................................................................................................................

Le chocolat favorise l’apparition de l’acné.

..............., car ..................................................................................................................................

.........................................................................................................................................................
Le chocolat peut provoquer des allergies.
..............., car ..................................................................................................................................
........................................................................................................................................................

Le chocolat est une drogue.
..............., car .................................................................................................................................

.......................................................................................................................................................

1) Sans le JDE, complétez le texte avec des mots de la même famille que ceux qui sont écrits entre parenthèses. Servez-vous de votre journal pour vérifier votre travail.
Le premier .................................. (chocolat)  belge à produire des ...........................  (tables) de chocolat est Berwaerts. La firme ........................ (apparaître) dans les années 1840. 

En 1905, on ............................ (compter) 50 chocolatiers ......................... ( Belgique) . 

En 1912, Jean Neuhaus ............................. (invention) la célèbre praline belge. 

En 1913, le pays compte 150 chocolatiers.

Parmi eux, on trouve Meurisse, Neuhaus, Côte d’Or… Le chocolat belge est  ..............................    (nom) dans le monde entier. À chaque ............................ (exposer) ............................................

 ( univers), les Belges ...................................... (présentation) leur chocolat.
Selon l’................................  (associer) ...................... (roi)  belge des industries du chocolat, de la praline, du biscuit et de la ....................................  (confiseur), en Belgique, un peu plus de 250 .................................. (entreprendre)  de toutes tailles (des grandes entreprises internationales, des entreprises moyennes, des petits chocolatiers) sont ...................... (action) dans la .................................  (produire) de chocolat et de pralines. Une .......................... (grandeur)  partie du chocolat fabriqué en Belgique est destinée à l’..........................................  (exporter). 
Le chocolat ................................ (production) de façon ..................................... (industrie) a un goût plus ..................................... (uniformiser), étudié pour plaire au plus grand nombre.
2) Sur une feuille, classez les mots trouvés dans un tableau suivant leur nature 

(noms communs, verbes, adjectifs).
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D.


 1519





C.


   1492





B.


   à partir du 18e siècle





A.


   16e siècle 





E.


entre 1400 et 1600





1. 


         Christophe Colomb découvre aussi les fèves de


         cacao mais il les trouve sans intérêt.





2.       


         Cortés rapporte le cacao en Espagne.





3.


L’Europe a découvert le chocolat.





G.      


 1615





4.


    Les conquistadors arrivent en Amérique avec à           


     leur tête Hernan Cortés.





F. 


    1846





6.


	Louis XIII (13), le roi de France, en reçoit  par 	l’intermédiaire de sa femme qui est la fille du 	roi d’Espagne.





H.  


 1528





5.


     Conquête de l’Amérique par les Espagnols.





7.


	L’entreprise anglaise Fry and Sons produit la 	première tablette de chocolat à croquer.





8.


         La fabrication du chocolat s’industrialise.
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Corrigé disponible sur simple demande auprès de votre consultant régional ou via l’adresse suivante : � HYPERLINK "mailto:benedicte.lemercier@lejde.be" �benedicte.lemercier@lejde.be�  (merci de préciser le nom et le CP de votre école).
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